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1.

Objetivos

Os espacos de palestras e comunicacoes referentes ao evento “Patrimdnio Enogastrondmico
Montalegre 2024” pretendem:

1.

Ser um espaco de partilha amigavel, democratico e acessivel a todos os agentes da
gastronomia portuguesa;

Ser um espago que imprima um impacto duradouro na analise da Gastronomia
portuguesa;

A consciencializa¢do da transversalidade do setor gastrondmico portugués

A promogao de uma discussdao continuada da identidade gastrondmica Portuguesa
Aproximar os diversos agentes do ecossistema gastrondmico portugués, desde os
produtores, aos confrades, gastrénomos, media e a academia;

Ser um espago criador e difusor de a¢des de defesa, valorizacdo e promocdo da
gastronomia nacional, possibilitada por meio de comunicagdes com um pendor nao
estritamente cientifico, mas cuidado, do ponto de vista da verdade gastrondmica.

Acreditamos que a valorizacdo da Gastronomia portuguesa sé é possivel com o cabal
conhecimento das paisagens gastronémicas do pais, com o trabalho cooperativo dos seus
agentes e das suas dinamicas. O fruto do alinhamento destas condicdes serd o reconhecimento
da diversidade gastrondmica portuguesa como fator de sucesso para o desenvolvimento tanto
das comunidades, como do turismo gastrondmico do pais.

E do conjunto destes objetivos que se tem por certo a criacdo de um mecanismo de modelo de
didlogo estruturado, participativo e impactante, aberto a todos os atores desse ecossistema. Um
modelo de participa¢do aberto a tradi¢do e a inovagao gastrondmica portuguesa.

2.

Destinatarios

2.1.Podem submeter comunicacdes no presente evento todos os envolvidos no ecossistema
gastronémico portugués, de forma individual, afiliada ou em representa¢gdo de uma (ou
vdrias) Entidade(s). Desta forma, podem participar produtores, transformadores,
vendedores, organismos de controlo, os operadores econémicos do sector agroalimentar e
pecudrio, Chefs, cozinheiros, académicos e investigadores, estudantes, Administragdes
Publicas ou equiparadas, as Confrarias e respetivos confrades, de entre outros.

2.2.Por estar na génese do evento, a organizacdo apela particularmente a participacdao das
Confrarias e seus Confrades em geral.

3.

Resumos e temas das comunicag¢oes

3.1.0s resumos das comunicagGes a apresentar no evento podem conter até 300 palavras
(méximo) e devem ser redigidas em lingua portuguesa. Devem ser submetidos trabalhos
originais.

3.2.As comunicag¢des devem ser integradas numa das seguintes linhas:

a)

O papel das Confrarias e do associativismo na defesa da gastronomia portuguesa:
produtos, modelos de trabalho, limitagdes, riscos e mais valias.

b) Promocdo e valorizagcdo da cultura gastrondmica portuguesa

c)

As paisagens gastrondmicas portuguesas: histéria, produtos, cultura e culindria



d) Gastronomia, patrimonializagao e desenvolvimento territorial

e) Regides gastrondmicas portuguesas: cozinha regional ou cozinhas regionais?

f) Técnicas culindrias portuguesas

g) Circularidade na gastronomia portuguesa: casos praticos e aplicados

h) Restaurantes portugueses: o seu papel, o seu modelo de trabalho e as suas inquietudes

i) Ensino da gastronomia portuguesa

i) A Administracdo Publica portuguesa e a relacdo com a gastronomia: politicas publicas
de gastronomia

k) Turismo Gastrondmico em Portugal: dos restaurantes “Michelin” aos nichos turisticos
gastrondmicos (enoturismo, éleoturismo, entre outros) e o olhar dos turistas sobre a
gastronomia Portuguesa.

3.3.0s resumos devem ser submetidos através do formuldrio disponibilizados em
www.pect.pt.

3.4.0s resumos devem submetidos através do formuldrio disponibilizado na pagina supra e
devem conter a informagdo sobre o Titulo, o texto do Resumo, identificacdo do(s)
Autor(es) e a sua afiliagdo institucional. Ndo sdo aceites resumos por e-mail.

4. Prazos

4.1.Submissdo — Os resumos devem ser remetidos impreterivelmente até 20 de dezembro de
2023, através do Website www.pect.pt no campo “Submissdao de comunicagées”.

4.2.Avaliagdo — A Comissao Técnico-Cientifica avaliard os resumos recebidos até 15 de fevereiro
de 2024.

4.3.Comunica¢do de admissdo - As submissdes serdo notificadas da sua admissibilidade,
condicionantes e/ou pedido de alteragdes ou rejeicdo até dia 25 de fevereiro de 2024.

4.4.Envio de apresentagdes - Caso necessite de utilizar uma apresentagdo “Powerpoint”, é
obrigatdria a submissdo do ficheiro até dia 10 de abril de 2024 através do e-mail
referenciado acima. Nota: Ndo serdo abertas exce¢des para a aceitagdo de apresentagdes
no dia do evento.

5. Revisdo técnico-cientifica

5.1.Todas as comunicag¢des serdao alvo de uma apreciacdo de admissibilidade por uma
Comissdo Técnico-Cientifica constituida por um grupo de especialistas especialmente
constituido para esta fungdo, para assegurar a qualidade das palestras e comunicagdes.

5.2.A Comissdo Técnico-Cientifica pode aceitar a comunicacdo, aceitar com alteracdes e/ou
emitir recomendacdes ou ainda rejeitar as mesmas.


http://www.pect.pt/
http://www.pect.pt/

6. Comissdo Organizadora e Comissao técnico-cientifica

6.1.A Comissdo organizadora é composta por:
e Elsa Machado
e Paulo Carvalho

Oscar Cabral

6.2.A Comissdo técnico-cientifica responsdvel pela revisdo dos trabalhos é composto por:

e Oscar Cabral, Basque Culinary Center, Universidade de Mondragdn, em San
Sebastian, Espanha (Gastronomia e politicas publicas), que preside a Comissado
técnico-cientifica

e Carlos Fernandes, Instituto Politécnico de Viana do Castelo, Portugal (Gastronomia
e Turismo)

e Jodo Pedro Gomes, Escola Superior de Educacdo de Coimbra, Portugal (Docaria e
patrimonio)

e Maria Alexandra Gongalves, Universidade do Algarve, Portugal (Gastronomia,
Turismo e Patrimdnio)

e Nuno Brito, Instituto Politécnico de Viana do Castelo, Portugal (Gastronomia e
agricultura)

7. Apresentacoes

7.1.Cada comunicagao aceite terd, previsivelmente, 15 minutos para apresentagdo da sua
comunicagdo no auditério principal (capacidade de 350pax).

7.2.0 template da apresentacdo é fornecido pela organizagdo e é o Unico passivel de utiliza¢do.

8. Prémios

8.1.Sera atribuido um prémio para a melhor comunicagdo do evento, no valor de 250€,
patrocinado pela Tragoinox.

8.2.A Comissdo Técnico-Cientifica é soberana relativamente a admissdo e premiagao das
comunicagdes, ndo cabendo da sua decisao qualquer recurso.

9. Publicagao

9.1.0s resumos serdo coligidos num livro de comunica¢des a ser publicado no website do
evento e enviado aos participantes, patrocinadores e promotores. Os seus resultados serao
enviados as entidades que confinam com a gastronomia portuguesa.

10. Independéncia cientifica e soberania da Comissao Técnico-Cientifico
10.1. O trabalho da Comissdo Técnico-Cientifica é o de garantir a qualidade das comunicagdes
a efetuar.



10.2. A Comissdo Técnico-Cientifica é independente e soberana nas suas decisées, inclusive na
aceitacao de comunicagdes, atribuicao de prémios e na resolucdao de casos omissos, neste
caso, em conjunto com a Organizacdo do Evento.

10.3. Das decisdes da Comissao Técnico-Cientifica ndo cabe qualquer recurso ou apelo.

10.4. A submissao de comunicag¢des implica a aceitacdo integral destas Normas.



